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l Die Vernetzung innerhalb unserer Region ist fiir uns die wichtigste Voraussetzung.
r verwenden wir soweit es moglich ist regionale Produkte. Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch.

. Da
. Unser Lachs stammt aus Norwegen.
- ~ Fiir Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.

™ Le réseau au sein de notre région est pour nous la condition la plus impttante.
C'est pourquoi nous utilisons autant que possible des produits régionaux.
Nous utilisons exclusivement de la viande suisse. Notre saumon provient de Norvege.
Pour toute information concernant les allergies dans les différeiids plats, veuillez vous adresser a notre personnel.

Networking within our region is the most important prerequisite for us. Therefore, we use regional products as far as possible.

We only use Swiss meat. Our salmon comes from Norway.
For informatiofon allergies in the individual dishes, please contact our staff.




BAR FOOD & STARTERS

Marinierte Oliven | Olives marinées | Marinated olives | CHF 6.50
Parmesan | Parmesan | Parmesan | CHF 8.00

Kleines italienisches Apéroteller mit Parmesan, Oliven, Trockentomaten, Borettazwiebeln und Kapern | CHF 16.00
Petite assiette apéritive italienne avec parmesan, olives, tomates séchées, oignons boretta et capres
Small italian aperitif plate with parmesan cheese, olives, dried tomatoes, boret onions and capers

Italienisches Apéroteller mit Parmesan, Oliven, Trockentomaten, Borettazwiebeln und Kapern | CHF 23.00
Assiette apéritive italienne avec parmesan, olives, tomates séchées, oignons boretta et capres
Italian aperitif plate with parmesan cheese, olives, dried tomatoes, boret onions and capers

Italienischer Trockenfleischteller, ca. 200 g, mit Parmesan, Oliven und hausgemachtem Brot | CHF 28.00
Assiette italienne de viande sechee, env. 200g, avec parmesan, olives et pan faut maison
Italian dried meat platter, approx. 200 g, with parmesan cheese, olives and homemade bread

Apéro-Roastbeefrolichen mit Tartarsauce | CHF 25.50
Petits rouleaux apéritifs au roastbeef avec la sauce tartare | Roast beef rolls with tartare sauce

3 Friihlingsrollen (Thai)
3 rouleaux de printemps (Thai) | 3 spring rolls (Thai)
Gemdiise | Légumes | Vegetables | CHF 12.50 12
Poulet | Poulet | Chicken | CHF 12.50

Gyoza Japanische Ravioli mit Poulet & Gemiisefiillung, 6 Stiick | CHF 18.00
Gyoza ravioli de poulet & légumes, 6 piéces | Gyoza with chicken & vegetables, 6 pieces

Gyoza Japanische Ravioli mit Gemiisefiillung, 6 Stiick | CHF 16.001 2
Gyoza ravioli avec légumes, 6 piéces | Gyoza with vegetables, 6 pieces

Lachstatar, kleine Portion (100g) | CHF 24.00
feinster Rauchlachs, mit Rahm und Zitrone, serviert mit Toast und Butter
Tartare de saumon, petite portion (100g) de saumon fumé frais, créme et citron, servi avec toasts et beurre
Tartare of salmon, small portion (100g), finest smoked salmon, with cream and lemon, served with toast and butter

Rindstatar «Maison», kleine Portion (90g) mit Toast und Butter | CHF 24.50
Tartare de beeuf «maison», petite portion (90g) avec toasts et beurre
Tartare of beef «<maison», small portion (90g) with toast and butter

Portion Pommes frites oder Pommes allumettes mit Curry-, Tartar- und Cocktailsauce | CHF 9.50 12
Portion de frites ou de pommes allumettes avec sauce curry, tartare et cocktail
Portion of french fries or pommes allumettes with curry-, tartar- and cocktail sauce
Kleine portion | Petite portion | Small portion CHF 8.001)2)

5 Poulet-Fliigeli mit Pommes frites, Curry-, Tartar- und Cocktailsauce | CHF 22.50
5 ailerons de poulet avec frites, sauce curry, tartare et cocktail
5 chicken wings with french fries, curry-, tartar- and cocktail sauce

4 hausgemachte Saucen supplément | 4 sauces maison en supplément | 4 homemade extra sauces | CHF 4.00 1

1) Vegetarisch | Végétarien | Vegetarian e 2) Vegan/lactosefrei | Végan/sans lactose | Vegan/lactose-free



SOUPS

TOM KHA
Thailandische Kokossuppe
Tom Kha: Soupe thailandaise a la noix de coco | Tom Kha: Thai coconut soup
Gemiise | Légumes | Vegetables | CHF 13.00 12
Poulet | Poulet | Chicken | CHF 15.00
3 Crevetten | 3 Crevettes | 3 Prawns | CHF 19.50

Karotten-Kokossuppe | CHF 11.50
Soupe aux carottes et a la noix de coco
Carrot and coconut soup

Zucchini-Ingwer-Currysuppe mit Granatapfelkernen | CHF 11.50 12
Soupe de courgettes au curry et gingembre avec graines de grenade
Courgette and ginger curry soup with pomegranate seeds

SALADS

Kleiner griiner Blattsalat | Petite salade verte | Small green leaf salad | CHF 8.80 12
Kleiner gemischter Salat | Petite salade mixte | Small mixed salad | CHF 9.80 12

Grosser gemischter Salatteller garniert mit frischen Friichten | CHF 18.50 12
Grande assiette de salade mixte garnie de fruits frais | Large mixed salad garnished with fresh fruit

Lauwarmer Poulet-Curry-Salat, | CHF 24.00
Pouletwiirfel an Currysauce, Mischsalat, garniert mit frischen Friichten
Salade tiéde aux dés de poulet au curry sur un lit de salade mixte, garnie de fruits frais
Warm chicken and curry salad diced chicken in a curry sauce, served on a mixed bed of salad
and garnished with fresh fruit

Salade «Nidaux», | CHF 29.80
knackiger Blattsalat mit sautierten Rindsfiletstreifen an einem Balsamicodressing
Salade «Nidaux» — salade verte croquante avec lamelles de filet de beeuf sautées et sauce balsamique
Salad «Nidaux» — crisp lettuce with sautéed strips of beef filet served with a balsamic dressing

Alle Hauptgerichte werden mit Jasminreis serviert
Tous les plats sont servis avec du riz jamin | All main courses will be served with jasmine rice

Alle Gerichte sind ohne Fischsauce | Tous les plats sont sans sauce de poisson | All dishes are without fish sauce

1) Vegetarisch | Végétarien | Vegetarian e 2) Vegan/lactosefrei | Végan/sans lactose | Vegan/lactose-free



THE BURGERS

3 Vegane Burger aus roten Bohnen, Guacamole, Jalapeinos und karamelisierten Zwiebeln, | CHF 24.50 12
serviert mit Pommes frites
3 Hamburger végan de haricots rouges, guacamole, jalaperios, oignons caramélisés et pommes frites
3 Vegan burger from kidney beans, guacamole, jalapefios and caramelised onions, served with french fries

Twin-Burger, 2 Mini-Rindshamburger mit Speck und Kése iiberbacken, | CHF 28.80
serviert mit Pommes allumettes und 4 hausgemachten Saucen
Twin-burger, 2 mini-hamburgers au boeuf gratinés au lard et au fromage,
servis avec des pommes allumettes et 4 sauces faites maison
Twin burgers, 2 mini beef burgers with bacon and cheese, served with pommes allumettes and 4 homemade sauces

THE FISH

Lachstatar, 150g feinster Rauchlachs mit Rahm, Schnittlauch und Zitrone, | CHF 29.50
serviert mit Toast und Butter
Tartare de saumon, 150g, saumon fumé de qualité a la créme, a la ciboulette et au citron, servi avec toast et beurre
Salmon tartare, 150g, finest smoked salmon with cream, chives and lemon, served with toast and butter

THE MEAT

Paniertes Schweinsschnitzel serviert mit Pommes frites und 4 hausgemachten Saucen | CHF 33.50
Escalope de porc panée servie avec des pommes frites et 4 sauces faites maison
Breaded pork escalope served with french fries and 4 homemade sauces

Rindstatar «<Maison» nach ihrem Geschmack, 180g serviert mit Toast und Butter | CHF 33.50
Tartare de beeuf «maison» a votre convenance, 180g, servi avec toasts et beurre
Beef tartare «maison» served to your taste, 180g, with toast and butter

Roastbeefteller mit Tartarsauce, serviert mit Pommes frites | CHF 32.50
Assiette de roastbeef a la sauce tartare, servie avec des frites
Plate of roast beef with tartare sauce, served with french fries

Rindsstroganoff an einer Paprikasauce, dazu Tagliatelle | CHF 39.50
Beeuf stroganoff avec sauce aux poivron et tagliatelles | Beef «stroganoff» in a paprika sauce, with tagliatelle

Kalbs Cordon-bleu mit Pommes allumettes und 4 hausgemachten Saucen | CHF 39.50
Cordon bleu de veau avec pommes allumettes et 4 sauces faites maison
Veal «cordon-bleu» with pommes allumettes and 4 homemade sauces

Rindsfiletmedaillon 220g (Rohgewicht) mit hausgemachter Krauterbutter, | CHF 48.00
Cherrytomaten und Pommes Frites
Mgédaillon de filet de beeuf 220g (poids avant cuisson) au beurre aux fines herbes fait maison, avec pommes frites et tomates
cerises

Tender filet of beef 220g (gross weight) with homemade herb butter, french fries and cherry tomatoes
Je weitere 100g | Par 100g supplémentares | Each additinal 100g | CHF 15.00

4 hausgemachte Saucen supplément | 4 sauces maison en supplément | 4 homemade extra sauces | CHF 4.00 1)

1) Vegetarisch | Végétarien | Vegetarian e« 2)Vegan/lactosefrei | Végan/sans lactose | Vegan/lactose-free



THAI

Jasminreis mit Gemiise, Curry an Teriyakisauce
Riz au jasmin aux légumes, au curry et a la sauce teriyaki | Jasmine rice with vegetables, curry, teriyaki sauce
Gemiise | Légumes | Vegetables | CHF 24.001)2
Poulet | Poulet | Chicken | CHF 29.00

Bangkok Nudeln, Thaildndisches Nudelgericht
Nouilles de Bangkok, plat de nouilles thailandais | Bankok Noodles, Thai noodle dish
Gemiise | Légumes | Vegetables | CHF 28.001)2
Poulet | Poulet | Chicken | CHF 30.00
Crevetten | Crevettes | Prawns | CHF 36.00
Rindsfilet | Filet de beeuf | Beef tenderloin | CHF 38.50

Panaeng Curry | Curryde panaeng | Panaeng curry
Gemiise | Légumes | Vegetables | CHF 28.00 12
Poulet | Poulet | Chicken | CHF 30.00
Crevetten | Crevettes | Prawns | CHF 36.00
Rindsfilet | Filet de beeuf | Beef tenderloin | CHF 38.50

Massamann Curry | Massaman curry | Massamann curry
Gemiise | Légumes | Vegetables | CHF 28.001)2
Poulet | Poulet | Chicken | CHF 30.00
Crevetten | Crevettes | Prawns | CHF 36.00
Rindsfilet | Filet de beeuf | Beef tenderloin | CHF 38.50

Thailandisches Pad Thai Reis-Nudelgericht
Pad Thai, plat de nouilles du riz thailandaise | Pad Thai, thai rize noodle dish
Gemiise | Légumes | Vegetables | CHF 28.00 12
Poulet | Poulet | Chicken | CHF 30.00
Crevetten | Crevettes | Prawns | CHF 36.00
Rindsfilet | Filet de beeuf | Beef tenderloin | CHF 38.50

Alle Thai-Hauptgerichte werden mit Jasminreis serviert
Tous les plats principaux thailandais sont servis avec du riz au jasmin
All Thai main dishes are served with jasmine rice

Alle Gerichte sind ohne Fischsauce | Tous les plats sont sans sauce de poisson | All dishes are without fish sauce

1) Vegetarisch | Végétarien | Vegetarian e« 2)Vegan/lactosefrei | Végan/sans lactose | Vegan/lactose-free
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MOET & CHANDON

Moet by the Glass

Moét & Chandon Impérial 1oL CHF 14.00

Champagne Brut, 12% Alkohol, Traubensorten: 45% Pinot Noir, 35 % Pinot Meunier & 20% Chardonnay

[
Moet by the Bottle

Moét & Chandon Impérial 7.5 oL CHF 98.00

Champagne Brut, 12% Alkohol, Traubensorten: 45% Pinot Noir, 35 % Pinot Meunier & 20% Chardonnay

Moét & Chandon Ice Impérial 75 oL CHF 110.00

Champagne Demi-Sec Rosé, 12% Alkohol, Traubensorten: 45% Pinot Noir, 35 % Pinot Meunier & 20% Chardonnay




NI DAUX

CAFE BAR RESTAURANT

WHITEWINE

CHASSELAS cave Rolf Clénin Schafis Bielersee
Trauben: 100% Chasselas - Alkoholgehalt 11.5%vol

CHARDONNAY Beat Burkhardt Schafis Bielersee

Trauben: 100% Chardonnay - Alkoholgehalt 11.5%vol

PINOT GRIS steiner Village Schernelz Bielersee
Trauben: 100% Pinot Gris - Alkoholgehalt 13.0%vol

CLOUDY BAY Sauvignon Blanc New Zealand

Trauben: 100% Sauvignon Blanc - Alkoholgehalt 13.0%vol

ROSEWINE
OEIL DE PERDRIX cave Rolf Clénin Schafis

Trauben: 100% Pinot Noir - Alkoholgehalt 11.0%vol

CHATEAU MIRAVAL chateau Miraval Provence France

Trauben: Cinsault, Grenache, Syrah, Rolle - Alkoholgehalt 13.0%vol

REDWINE

PINOT NOIR cave Rolf Clénin Schafis Bielersee CH
Trauben: 100% Pinot Noir - Alkoholgehalt 13.0%vol

SALICE SALENTINO DOP Masseria Pietrosa Cantine San Marzano Italy

Trauben: 90% Negromano, 10% Malvasia Nera di Brindisi - Alkoholgehalt 13.5%vol

AMALAYA Bodega Salta Colomé - Hess Collection Argentinien
Trauben: 88% Malbec, 8% Cabernet Sauvignon, 4% Syrah - Alkoholgehalt 14.0%vol

ELS PICS Ppriorat DOCa Bodega Mas Alta Spain
Trauben: 60% Grenache, 30% Carignan, 5% Syrah, 5% Merlot - Alkoholgehalt 15.5%vol

RIPASSO costa Mediana Valpolicella DOC Italy
Trauben: 65% Corvina, 15% Corvinone, 20% Rondinella - Alkoholgehalt 13.5%vol

ROCCA RUBIA Riserva Carignano del Sulcis DOC Cantina Santadi Italy
Trauben: 100% Carignano - Alkoholgehalt 14.0%vol

PALMENTI Vigne Vecchie Primitivo di Manduria DOC Cantine San Marzano Italy
Trauben: 100% Primitivo - Alkoholgehalt 13.0%vol

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

1.0dl CHF

5.50

7.00

7.50

8.50

5.50

7.50

5.50

6.00

7.00

7.50

8.00

8.00

9.00



WHITEWINE
SCHWETIZ

CHASSELAS cave Rolf Clénin Schafis Bielersee
Trauben: 100% Chasselas - Alkoholgehalt 11.5%vol

CHARDONNAY Beat Burkhardt Schafis Bielersee

Trauben: 100% Chardonnay - Alkoholgehalt 11.5%vol

PINOT GRIS steiner Village Schernelz Bielersee
Trauben: 100% Pinot Gris - Alkoholgehalt 13.0%vol

NEWZEALAND
CLOUDY BAY Sauvignon Blanc New Zealand
Trauben: 100% Sauvignon Blanc - Alkoholgehalt 13.0%vo

ROSEWINE

SCHWEI Z
OEIL DE PERDRIX cave Rolf Clénin Schafis

Trauben: 100% Pinot Noir - Alkoholgehalt 11.0%vol

FRANKREICH
CHATEAU MIRAVAL chateau Miraval Provence France

Trauben: Cinsault, Grenache, Syrah, Rolle - Alkoholgehalt 13.0%vol

REDWINE
SCHWETI?Z
PINOT NOIR cave Rolf Clénin Schafis

Trauben: 100% Pinot Noir - Alkoholgehalt 13.0%vol

PINOT NOIR Beat Burkhardt Schafis

Trauben: 100% Pinot Noir - Alkoholgehalt 13.0%vol

PINOT NOIR sabine Steiner Schernelz

Trauben: 100% Pinot Noir - Alkoholgehalt 13.0%vol

FRANKREICH

BORDEAUX

CHATEAU LAMOLIERE Domaines Chateau Lamoliére 2016

Trauben: 60% Merlot, 40% Cabernet Franc - Alkoholgehalt 14.0%vol

BOURGOGNE

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5 dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

CHATEAU DE CHAMIREY Domaines Devillard Mercurey - Grand Vin de Bourgogne 2016 7.5 dl CHF

Trauben: 72% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 8% Cabernet Franc - Alkoholgehalt 13.0%vol

42.00

52.50

56.00

62.00

42.00

54.00

42.00

55.00

65.00

81.00

79.00



REDWINE

FRANKREICH

MAURY

D 66 vin de Pays des Cotes Catalanes, Maury 2017
Trauben: 46% Grenache, 28% Syrah, 26% Carignan - Alkoholgehalt 15.2%vol

ITALIEN

TOSCANA

LUCENTE LA VITE Toscana IGT, Marchese Frescobaldo Luce Montalcino 2018
Trauben: 50% Cabarnet Sauvignon, 15% Sangiovese - Alkoholgehalt 14.5%vol

LUCE Toscana IGT, Marchese Frescobaldo Luce Montalcino 2018
Trauben: 50% Cabarnet Sauvignon, 15% Sangiovese - Alkoholgehalt 14.5%vol

SAFFREDI Toscana IGT, Fattoria Le Pupille Elisabetta Geppetti Maremma Grosseto 2019

Trauben: 5% Syrah, 45% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon - Alkoholgehalt 14.0%vol

APULIEN

SALICE SALENTIN O DOP Masseria Pietrosa Cantine San Marzano, 2019

Trauben: 90% Negromano, 10% Malvasia Nera di Brindisi - Alkoholgehalt 13.5%vol

PALMENTI Vigne Vecchie Primitivo di Manduria DOC Cantine San Marzano, 2018
Trauben: 100% Primitivo - Alkoholgehalt 13.0%vol

SICILTIA

TANCREDI Rosso IGP Contessa Entellina DO C, Castello Di Donnafugata 2017
Trauben: 50% Nero D"Avola, 50% Cabarnet Sauvignon - Alkoholgehalt 14.0%vol

MILLE E UNA NOTTE contessa Entellina DOC, Castello Di Donnafugata 2017
Trauben: 90% Nero D"Avola, 10% verschiedene - Alkoholgehalt 14.0%vol

SARDINIA

ROCCA RUBIA Rriserva Carignano del Sulcis DOC Cantina Santadi 2019
Trauben: 100% Carignano - Alkoholgehalt 14.0%vol

VENETIEN

AMARONE pella Valpolicella Coste Mediana 2019
Trauben: 70% Corvina, 15% Corvinone, 15% Rondinella - Alkoholgehalt 14.5%vol

RIPASSO costa Mediana Valpolicella DOC 2019
Trauben: 65% Corvina, 15% Corvinone, 20% Rondinella - Alkoholgehalt 13.5%vol

PIEMONT

CAMP DU ROUSS Barbera d'Asti DOC Luigi Coppo Asti-Canelli 2019

Trauben: 100% Barbera - Alkoholgehalt 14%vol

7.5dl CHF

7.5 dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5 dl CHF

7.5 dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

94.00

69.00

145.00

112.00

42.00

63.00

68.00

98.00

56.00

84.00

58.00

54.00



REDWINE

SPANIEN
TORO

PINTIA Toro DO Bodegas y Vinedos Pintia Grupo Vega Sicilia 2017
Trauben: 100% Tinta de Toro - Alkoholgehalt 15.0%vol

LEVANTE

GORU jumilla DO Ego Bodegas 2019
Trauben: 50% Monastrell, 30% Petit Verdot, 20% Syrah - Alkoholgehalt 14.5%vol

PRIORAT

ELS PICS Ppriorat DOCa Bodega Mas Alta, 2019
Trauben: 60% Grenache, 30% Carignan, 5% Syrah, 5% Merlot - Alkoholgehalt 15.5%vol

RIBERADELDUERO

ASTRALES Ribera del Duero D.0.,Bodega Los Astrales 2018
Trauben: 100% Tempranillo - Alkoholgehalt 15.0%vol

ALION Ribera del Duero D.O., Bodegas y Vinedos Alion S.A 2017
Trauben: 100% Tinto Fino - Alkoholgehalt 14.5%vol
USA

CALIFORNIEN

PAPILLON orwin Swift Cellers St. Helena Napa Valley 2019
Trauben: 75% Cabernet Sauvignon, 17% Merlot, 4% Cabernet Franc, 2% Malbec, 2% Petit Verdot - Alkoholgehalt 15.0%vol

PRISONER orwin Swift Cellers St. Helena Napa Valley 2019
Trauben: 51% Zinfandel, 19% Cabernet Sauvignon, 15% Syrah, 12% Petite Sirah, 2% Charbono, 1% Grenache - Alkoholgehalt 15.2%vol

SALD O orwin Swift Cellers St. Helena Napa Valley 2019
Trauben: 85% Zinfandel, 9% Petite Sirah, 6% Syrah - Alkoholgehalt 16.0%vol

ABSTRACT orwin Swift Cellers St. Helena Napa Valley 2019
Trauben: 51% Zinfandel, 19% Cabernet Sauvignon, 15% Syrah, 12% Petite Sirah, 2% Charbono, 1% Grenache - Alkoholgehalt 15.2%vol

THORN Napa Valley Prisinor Winery 2019
Trauben: 100% Merlot - Alkoholgehalt 15.2%vol

LION TAMER BLEND Napa Valley Hess Select Winery Hess Family Estates 2017
Trauben: 40% Malbec, 27% Zinfandel, 21% Petite Sirah - Alkoholgehalt 14.0%vol

MASTER & SERVANT Napa Valley 689 Cellars Estates 2019

Trauben: 100% Cabarnet Sauvignon - Alkoholgehalt 14.5%vol

ARGENTINIEN

AMALAYA Bodega Salta Colomé - Hess Collection 2021
Trauben: 88% Malbec, 8% Cabernet Sauvignon, 4% Syrah - Alkoholgehalt 14.0%vol

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

7.5dl CHF

110.00

58.00

52.50

84.00

120.00

148.00

98.00

78.00

78.00

85.00

85.00

75.00

49.00
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NI DAUX

CAFE BAR RESBTAURANT

THE

COCKTAILS

Aperitifs & Champagne Cocktails

Americano - Campari - Martini Rosso - Soda - CHF 8.50
Campari Orange - Campari & Orange Juice - CHF 8.50
Kir Royal - Créme de Cassis - Prosecco - CHF 9.00
Hugo - Holunder Syrup - Prosecco - Lime Juice - Mint leaves - CHF 10.50
Aperol Spritz - Aperol - Orange Juice - Soda -Prosecco - CHF 13.00
Déjavue Cocktail - Déjavue Liquer - Tonic - CHF 13.00

Classic Drinks

Caipirinha - Cachaca - Fresh Lime - Cane Sugar - Lime Juice - CHF 13.00
Cuba Libre - Bacardi Oro - Coke - Squeezed Lime - CHF 12.00
Margarita - Tequilla Sauza - Cointreau - Lemon Juice - CHF 14.00
Mojito - Bacardi Superior - Fresh Mint - Cane Sugar - Lime Juice - Soda - CHF 13.00
Pina Colada - Bacardi Superior - Bacardi Oro - Cream Of Coconut - Cream - Pineapple Juice - CHF 14.00
Tequilla Sunrise - Tequilla - Orange Juice - Grenadine - CHF 12.00

Sours & Fizzes

Amaretto Sour - Amaretto - Lemon Juice - Orange Juice - Sugar Syrup - CHF 12.00
Aperol Sour - Aperol - Lemon Juice - Orange Juice - Sugar Syrup - CHF 12.00
Whiskey Sour - Woodford Reserve - Lemon Juice - Sugar Syrup - CHF 14.00

Fancy Cocktails

Cosmopolitan - Vodka - Triple Sec - Lemon Juice - Cranberry Juice - CHF 14.00

Non-Alcoholic Drinks

Lime Squash - Fresh Lime - Cane Sugar - Lime Juice - Soda - CHF 9.00
Mojitina - Fresh Mint - Cane Sugar - Cane Syrup - Lime Juice - Lemon Juice - Soda - CHF 9.00
Hugo - Holunder Syrup - Ginger Ale - Mint Leaves - CHF 9.00
Hugo Spritz - Holunder Syrup - Martini Floreale - Orange Juice - Tonic - CHF 11.00
Martini 00 Spritz - Martini Vibrante - Orange Juice - Ginger Ale - CHF 11.00

N



Martini Bianco
Martini Extra-Dry
Martini Rosso
Martini Fiero
Martini Vibrante
Martini Floreale

Aperol
Apenzeller
Averna
Campari
Cynar
Pimms No 1
Fernet Branca
Jagermeister
Martinazzi
Suze

Lillet Blanc
Ramazotti
Déjavue

Pastis 51
Sambuca extra Molinari

Tio Pepe extra dry

Bacardi carte blanco
Bacardi oro

Bacardi carta fuego
Havanna Club
Abuelo anejo
Abuelo 7 anos

Sauza blanco
Sauza gold

Vermouth

15.00 vol. %
18.00 vol.%
16.00 vol.%
14.90 vol.%

00.00 vol. %
00.00 vol.%

Bitters

11.00 vol. %
29.00 vol.%

29.00 vol. %
23.00 vol.%
16.50 vol.%
25.00 vol. %
39.00 vol.%
35.00 vol. %
22.00 vol.%
20.00 vol.%
17.00 vol.%

30.00 vol. %
17.00 vol. %

Anisées

45.00 vol.%
40.00 vol.%

Sherry

15.00 vol. %

Rum

37.50 vol. %
37.50 vol.%
40.00 vol. %
40.00 vol.%
40.00 vol.%
40.00 vol. %

Tequilla

38.00 vol.%
38.00 vol. %

4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl

4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl

4.0cl
4.0 cl

4.0cl

4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl

4.0cl
4.0cl

CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50

CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50

CHF 8.50
CHF 8.50

CHF 8.50

CHF 14.00
CHF 14.00
CHF 14.00
CHF 16.00
CHF 14.00
CHF 15.00

CHF 9.00
CHF 11.00



Péere Magloire

Hennessy
Hennessy x.0.

Osbourne
Vecchia Romana
Metaxa

Kernobst
Kirsch
Williams
Pflimli
Zwetschge
Vieille Prune

Elisi Berta
Tre Soli Tre Berta

Nidaux Vodka
Novgorod
Novgorod green
Ultimat Vodka
Absolut

Absolut 100 proof
Absolut vanilla
Cristal Head
Beluga

Belveder

Haku Vodka
Okuhida

Eristof Red Vodka

Calvados

40.00 vol. %

Cognac

40.00 vol. %
40.00 vol.%

Brandy

36.00 vol. %
38.00 vol.%
38.00 vol. %

Spirits

45.00 vol. %
40.00 vol. %
40.00 vol. %
40.00 vol. %
40.00 vol. %
41.50 vol. %

Grappa

43.00 vol. %
44.00 vol. %

Vodka

40.00 vol. %
37.50 vol.%
20.00 vol. %
40.00 vol. %
40.00 vol.%
50.00 vol. %
40.00 vol.%
40.00 vol.%
40.00 vol. %
40.00 vol.%
40.00 vol. %
55.00 vol.%
18.00 vol.%

4.0cl

4.0cl
4.0 cl

4.0cl
4.0cl
4.0cl

4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl

4.0cl
4.0cl

4.0cl
4.0 cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl

CHF 10.00

CHF 14.00
CHF 28.00

CHF 9.00
CHF 9.00
CHF 10.00

CHF 8.00
CHF 8.00
CHF 8.00
CHF 8.00
CHF 8.00
CHF 8.00

CHF 9.90
CHF 18.50

CHF 12.00
CHF 12.00
CHF 12.00
CHF 18.00
CHF 14.00
CHF 16.00
CHF 14.00
CHF 22.00
CHF 16.00
CHF 16.00
CHF 18.00
CHF 18.00
CHF 12.00



Gin

Nidaux Gin

Le Tribute

Roku Gin

Sipsmith Dry Gin
Sipsmith Sloe Gin
The London Nr. 1
Bombay Sapphire
Hendricks
Tangueray
Tangueray Rangpur
Monkey 47

Bulldog

Fillers Dry Gin 28
Xellent Swiss Dry Gin
Black Gin
Brockmans
Aviation

Cristal Swiss Gin
Mom

Jinzu

Bombay Bramble
Gordons Premium Pink
Gunpowder

The Botanist

Kino Tea Gin

Kino Bi Gin

Deux Freres Gin

Whisky & Whiskey

Ardbeg 10

Laphraig

Lagavaulin

Talisker
Glenmorangie Original
Glenmorangie Nectar
The Chita

Suntory Toki
Kilbeggan
Yamazukara
Bruichladdich 2010
John Jameson

Four Roses

Jack Daniels

Jack Daniels Honey
Jim Beam

Markers Mark

47.30 vol.%
43.00 vol. %
43.00 vol. %
40.00 vol.%
29.00 vol.%
47.00 vol.%
40.00 vol. %
41.40 vol.%
47.30 vol. %
47.30 vol.%
47.00 vol.%
40.00 vol. %
46.00 vol. %
40.00 vol.%
45.00 vol.%
40.00 vol.%
42.00vol. %
46.00 vol. %
39.50 vol.%
41.30vol. %
37.50 vol.%
37.50 vol.%
43.00 vol.%
46.00 vol. %
45.10vol. %
45.10 vol. %
40.00 vol. %

46.00 vol.%
40.00 vol. %
43.00 vol. %
45.80vol.%
40.00 vol.%
46.00 vol.%
43.00 vol. %
43.00 vol.%
40.00 vol. %
40.00 vol.%
50.00 vol.%
40.00 vol. %
40.00 vol. %
40.00 vol.%
35.00 vol.%
40.00 vol.%
45.00 vol. %

4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl

4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl
4.0cl

CHF 12.00
CHF 14.00
CHF 16.00
CHF 16.00
CHF 15.00
CHF 16.00
CHF 12.00
CHF 14.00
CHF 14.00
CHF 16.00
CHF 18.00
CHF 16.00
CHF 16.00
CHF 16.00
CHF 17.00
CHF 16.00
CHF 16.00
CHF 17.00
CHF 15.00
CHF 16.00
CHF 15.00
CHF 13.00
CHF 16.00
CHF 16.00
CHF 18.00
CHF 18.00
CHF 16.00

CHF 15.00
CHF 17.00
CHF 15.00
CHF 15.00
CHF 16.50
CHF 18.50
CHF 18.00
CHF 16.00
CHF 18.00
CHF 18.00
CHF 17.00
CHF 14.00
CHF 13.00
CHF 14.00
CHF 14.00
CHF 13.00
CHF 16.00



Beer

Eichhof 4.80 vol.%
[ttinger Edelbrau 5.20 vol. %
Aare Bier Kellerfrisch 5.00 vol. %
Aare Bier Amber 5.00 vol. %
Aare Weissbier 5.00 vol.%
Erdinger Weissbier 5.30 vol.%
Calanda Glatsch 4.80 vol.%
Eichhof Alkoholfrei 0.01 vol.%
Sofdrinks

Coca Cola, Ice Tea & Citron
Valser green & Valser silence
Valser green & Valser silence
Valser green & Valser silence
Coca Zero, Fanta, Rivella red & Blue
San Bitter

Chinotto

Red Bull

Tribute Tonic

Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Ginger Ale
Hahnenwasser

Fruit Juices

Granini Orange, Ananas or Tomato

Coffee

Kaffee /Espresso

Double Espresso

Schale

Schaleklein

Cappuccino

Cappuccino klein

Latte Macchiatto

Kaffee Baileys, Correto, Fertig, Lutz
Kaffee Melange

Chocolate

Heisse & Kalte Schokolade/ Ovomaltine

2.5dl
2.5dl
3.3dl
3.3dl
5.0dl
5.0dl
4.0dl
3.3dl

3.0dl
3.0dl
5.0dl
7.5 dl
3.3dl
2.0dl
2.0dl
2.5dl
2.0dl
2.0dl
2.0dl
3.0dl

2.0dl

Heisse & Kalte Schokolade / Ovomaltine Melange

Sirocco Tea

Viele verschiedene Aromen erhaltlich

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

4.30
4.60
5.70
5.70
6.50
6.50
6.00
4.60

4.90
4.90
6.50
9.00
5.20
5.00
5.00
5.50
5.20
5.20
5.20
2.00

5.20

4.40
5.60
4.80
4.60
5.00
4.60
5.50
8.00
8.00

4.80
5.30

4.70



NI DAUX

CAFE B AR RESTAURANT

BUSINESS HOURS

Montag geschlossen
Fermé le lundi
Closed on mondays

7 Destag bis Donnerstag N
Vladiayetd
B O7(D(Dh l l l
2t 2 2 2 2 2k k2
A - miFreitag® il
 Vendredi | Friday w
07.00 - 23.30 h

Samstag
Samedi | Saturday
08.00 - 23.30 h

b Sonntag' geéchlossen"

** Fermé.le dimanche °
" Closed on sundays’

KITCHEN HOURS

L E ] RELY A
N N

i Dienstag bis Samstag '
Mirdi arsamedi | Thuesday torSaturday:
Do L TON gl m—
3 E v+ 8 ; ¥ N N A
- ]Dlenstag Samstag ' , T
@ [|
\ 18‘.00 ’2’1.30h ' »

TAKEAWAY ORDER APP WITH

Uber Eats

TABLE RESERVATION APP WITH

Oo OpenTable

Le Nidaux SA | Hauptstrasse 24 | 2560 Nidau | Switzerland
Phone Cafe-Restaurant -Bar +41 32 331 01 01
info@nidaux.com | www.nidaux.com




