
Business LunchBusiness LunchBusiness Lunch

POULETGESCHNETZELTES “STROGANOFF” | Jasmin Reis S L M

ÉMINCÉ DE POULET « STROGANOFF » | Riz au jasmin

SPINAT-RICOTTA-RAVIOLI |  Salbeibutter G , S L , M

RAVIOLIS ÉPINARDS-RICOTTA | Beurre à la sauge

M I T T A G S K A R T E  |  M E N U  D U  J O U R  
 4 .  -  7 . A U G U S T  2 0 2 6

UNSERE MITTAGSMENÜS SERVIEREN WIR MIT EINER TAGESSUPPE UND EINEM GEMISCHTEN SAISONSALAT
TOUS NOS MENUS SONT ACCOMPAGNÉS D'UNE SOUPE DU JOUR ET D'UNE SALADE MIXTE DE SAISON

Dienstag / MardiDienstag / MardiDienstag / Mardi
23

21

Gemischter Blattsalat |  Salade mêlée

LACHSTATAR | Toast |  Butter  F , G , M , N O R W E G E N

Tartare de saumon | Toast |  Beurre

Mascarponecrème mit warmen Waldbeeren M

Crème de mascarpone | Baies des bois chaudes

Mittwoch / MercrediMittwoch / MercrediMittwoch / Mercredi

Freitag / VendrediFreitag / VendrediFreitag / Vendredi

Donnerstag / JeudiDonnerstag / JeudiDonnerstag / Jeudi

SCHWEINSGESCHNETZELTES | Kräuterrahmsauce | Tagliatelle |  Rüebli  S L , S U , M , G

ÉMINCÉ DE PORC | Sauce à la crème aux herbes | Tagliatelles | Carottes

GEMÜSECURRY | JASMIN REIS
CURRY DE LÉGUMES | RIZ AU JASMIN

23

21

LAMMNIERSTÜCK  |  Portweinjus | Bratkartoffeln | Speck-Bohnen N E U S E E L A N D S U

LONGE D’AGNEAU  | Jus au porto | Pommes de terre sautées | N O U V E L L E - Z É L A N D E

Haricots au lard

ZUCCHETTI-PICCATA | Tomatensauce | Weissweinrisotto G , E , M , S L , S U

PICCATA DE COURGETTES | Sauce tomate | Risotto au vin blanc

23

21

FR. 40

GEBRATENE SCHWEINSSCHNITZEL | Pommery-Senfsauce | Pommes Duchesse |
Sommergemüse S L , S E , M

ESCALOPE DE PORC POÊLÉE | Sauce à la moutarde de Pommery | 
Pommes duchesse | Légumes d’été

PENNE ALL`ARRABBIATA | Rucola | Parmesan G , S L , M

PENNE ALL’ARRABBIATA | Roquette | Parmesan

23

21
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