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CAFE BAR RESTAURARNT

SAISONALE SPEZIALITATEN | SPECIALITES SAISONNIERES

VORSPEISEN |_ ENTREES

Kresseschaum-Cappuccino " ¢ * | Crevettenspiess ™ V™M

Mousse de Cappuccino au cresson | Brochette de crevettes OHNE CREVETTEN
SANS CREVETTES

Seelander Spargelsalat * | Erdbeeren | Rohnschinken
Salade d'asperges du Seeland | Fraises | Jambon cru

Erbsenpiiree " | Jakobsmuschel F NORPWESTPAZIFIK | gafranschaum ™
Purée de petits pois | Noix de Saint-Jacques | Emulsion au safran

HAUPTSPEISEN | PLATS PRINCIPAUX

Rindsentrecéte, 180 Gramm | Spargelragoat " | Pommes Dauphine ™ & "

Entrecdte de beeuf, 180 grammes | Ragout d'asperges | Pommes Dauphine

Lammriicken | Ratatouille | Jus | Rosmarinkartoffeln AYSTRAHEN. St SU

Dos de agneau | Ratatouille | Jus | Pommes de terre au romarin

Conchiglioni ® | Friihlingspilze " | Krauterschaum "
Conchiglioni | Champignons printaniers | Emulsion aux herbes

DESSERT

Matcha-Tértchen ® * ™ | Erdbeeren | Rhabarber
Tartelette au matcha | Fraises | Rhubarbe

Wir arbeiten vorwiegend mit Schweizer Lebensmittel. Die Ausnahmen werden entsprechend deklariert
Nous travaillons principalement avec des denrées alimentaires suisses. Les exceptions sont déclarées en conséquence.
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G: Glutenhaltig | Contient du gluten E: Eier | CEufs M: Milch | Lait N: Niisse | Noix SO: Soja | Soja SL: Sellerie | Céleri SE: Senf+- Erzeugnisse | Moutarde + produits

dérivés SM: Sesamsamen |Graines de sésame SU: Sulfite | Silfites F: Fische+Erzeugnisse | Poissons + produits dérivés



