N

NI DAUX

CAFE BAR RESTAURARNT

MITTAGSKARTE | MENU DU JOUR
2.-5. JUNI 2026

UNSERE MITTAGSMENUS SERVIEREN WIR MIT EINER TAGESSUPPE UND EINEM GEMISCHTEN SAISONSALAT

TOUS NOS MENUS SONT ACCOMPAGNES D'UNE SOUPE DU JOUR ET D'UNE SALADE MIXTE DE SAISON
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BURGER AU HALLOUMI | Chutney de poivrons | Frites

SALTIMBOCCA VOM SCHWEIN | Safranrisotto | griine Spargel SY: St M 23
SALTIMBOCCA DE PORC | Risotto au safran | Asperges vertes
GEFULLTE AUBERGINE | Feta | Bulgur | Tomaten-Vinaigrette | Rucola & M SV 21
AUBERGINE FARCIE | Féta | Boulgour | Vinaigrette a la tomate | Roquette
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KNUSPRIGE POULETFLUGELI | Whiskey-Honig-Marinade | Wedges | Maiskolben S* 23
AILES DE POULET CROUSTILLANTES | Marinade whisky-miel | Wedges |
Epi de mais
KRAUTER-RISOTTO | griine Spargel | Zitronendl | Parmesan M St SV 21
RISOTTO AUX HERBES | Asperges vertes | Huile de citron | Parmesan
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RINDSFLEISCHVOGEL | Kartoffelpiiree | griine Bohnen SY: S-: M 23
PAUPIETTES DE BOEUF | Purée de pommes de terre | Haricots verts
ALPLERMAGRONEN | Réstzwiebeln | Apfelmus & M st 21
MACARONS D'ALPAGE | Oignons frits | Compote de pommes
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RINDSGESCHNETZELTES | Cognac-Rahmsauce | Butternudeln SY: St M. @ 23
EMINCE DE BEUF | Sauce créme au cognac | Nouilles au beurre
HALLOUMI-BURGER | Peperoni-Chutney | Pommes Frites & M SY. st 21
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FR. 40

[ GRUNER BLATTSALAT ODER TAGESSUPPE | SALADE VERTE OU SOUPE DU JOUR

GESCHMORTE RINDSKOPFBAGGLI | Rotweinjus | Kartoffel-Selleriepiiree |

Frihlingsgemuse St SY' M

Légumes de printemps

ERDBEER-TIRAMISU | TIRAMISU AUX FRAISES ™ ©

JOUES DE BGEUF BRAISEES | Jus au vin rouge | Purée de pommes de terre et céleri |




	MITTAGSKARTE | MENU DU JOUR  2.-5. JUNI 2026
	Dienstag / Mardi
	SALTIMBOCCA VOM SCHWEIN | Safranrisotto | grüne Spargel SU, SL, M SALTIMBOCCA DE PORC | Risotto au safran | Asperges vertes
	GEFÜLLTE AUBERGINE | Feta | Bulgur | Tomaten-Vinaigrette | Rucola G, M, SU AUBERGINE FARCIE | Féta | Boulgour | Vinaigrette à la tomate | Roquette
	KNUSPRIGE POULETFLÜGELI | Whiskey-Honig-Marinade | Wedges | Maiskolben SL AILES DE POULET CROUSTILLANTES | Marinade whisky-miel | Wedges |  Épi de maïs
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